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Opt. erlesene Weinbegleitung zu jedem Gang

EINE UNVERGESSLICHE REISE DURCH DEN ORIENT

Das Erwachen der Sinne - Duyuların Uyanışı
Frisch gebackenes Yufka mit einer Auswahl edler Gewürze, die den Raum erfüllen

wie ein erster Sonnenstrahl über den Basaren von Istanbul. Serviert mit frisch
geschlagener Butter und mildem, hausgemachtem Käse. Ein Auftakt, der Vorfreude

weckt und den Gaumen auf Entdeckung einstimmt.

Die verborgenen Schätze - Gizli Hazineler
Goldene Linsen verschmelzen mit Butter, Paprika, frischer Minze, Chili und Zitrone

zu einer wärmenden Melodie aus Sanftheit und Tiefe. Ein Klassiker, der Geschichten
von Gastfreundschaft und Heimat erzählt.

Der Imam fällt in Ohnmacht - İmamin bayıldı
Eine moderne Interpretation mit zarten Auberginen, gefüllt mit Kräutern, Gewürzen

und einem Hauch Petersilie, gebadet in aromatischem Tomatenöl. Ein Gericht so
köstlich, dass es Legenden schrieb.

Die Facetten des Orients - Doğunun Yansımaları
Fein gefaltete Gözleme, gestapelt, knusprig gebacken und gefüllt mit würzigem

Lammhack oder zarten Pilzen. Begleitet von einer Muskat-Rahmsauce und feinen
Lauchjulienne – wie ein Tanz zwischen Feuer und Zartheit.

Die Sehnsucht des Feuers - Ateşin özlemi
Fein gefaltete Gözleme, gestapelt, knusprig gebacken und gefüllt mit würzigem

Lammhack oder zarten Pilzen. Begleitet von einer Muskat-Rahmsauce und feinen
Lauchjulienne – wie ein Tanz zwischen Feuer und Zartheit.

Der zarte Kuss am Bosporus - Boğaz’ın Nazik Öpücüğü
Ein feines Dessert, in seinen Bestandteilen dekonstruiert auf einem Spiegel aus Zimt

& Kardamom, mit einem Hauch Magie. Ein süßer Abschied, der bleibt – wie der
letzte Ton einer arabischen Melodie.


